
■ 品　種： レイニアチェリー / ダークチェリー
■ 容　量：１kg×4 、 ２kg×2 、 ４kg×1
■ 原産国： アメリカ （ ワシントン州 ）

Auvil Fruit Company

RainierCherries
DarkCherries&レイニアチェリー ＆ ダークチェリー

自信を持ってお届けするGEE WHIZ（ジーウィズ）ブランドのチェリーです。

2025年 6 月 17日（火曜日）まで

※天候や生育状況により、収穫のタイミングを決定しております。
※入荷次第のお届けとなりますので、余裕を持ってご使用予定を立てていただけますと幸いです。

※価格等に関しては、営業担当までお声掛けください。

※受注予約分のみの販売です。受注期間

2025年 6 月末 ～ 7 月中旬 予定
入荷予測期間

製品情報

GEE WHIZブランド の”最高ランクの証”である、
「黄色箱」のチェリーをお届けいたします。  　　  

 一年に一度、
初夏にしか味わえない旬のフルーツ 

・ ・   ・ ・

※画像はそれぞれ１kg
のイメージです。

https://www.j-maeda.co.jp/


■  本　     社   ：大阪府大阪市中央区瓦屋町1丁目4番5号 　　　　　　　　   TEL：06-6762-1991　  FAX：06-6762-6780
■ 東 京 支 店 ：東京都品川区大井4丁目13番17号 ユニゾ大井四丁目ビル4階    TEL：03-6429-4050　 FAX：03-6429-4051
■札幌 OFFICE：北海道札幌市豊平区月寒西四条10丁目7番5号102　　　　   TEL：090-6321-3476　FAX：011-588-6410

Rainier Cherries レイニアチェリー とは？
世界各国で最高品質とうたわれ、日本の最高級さくらんぼ「佐藤錦」のライバルとも評され
るレイニアチェリー。毎年６月下旬から７月中旬にかけてのみ収穫され、「大粒で瑞 し々い果肉」
と「上品な甘みとほんのり酸味のバランス」が美味しい最高ランクのチェリーです。
ダークチェリーは、濃くもあっさりした甘味と中まで鮮やかな赤紫色の瑞 し々い果肉が特徴です。
Auvil 社のGEE WHIZブランドでは、きめ細やかな栽培を行っています。
果実にまんべんなく日光があたるように整枝し、もぎたての美味しさを味わって頂くために、
手間を惜しまず熟した果実だけを選別して、丁寧に手摘みで収穫しています。

①農園の立地
　ワシントン州にある、Auvil 社の農園は、北海道（札幌）
よりも、高緯度の地域に位置しています。
水はけの良い、山間部の斜面を選んで栽培されているた
め、長い日照時間と大きい寒暖差で、甘味の強いチェリー
となります。

②農園地域の気候
　農園地域は、雨が少なく乾燥し、晴れの日が多いため、
果樹の栽培に適した気候です。瑞 し々くもしっかりとした
甘味・旨味のあるチェリーに育ちます。
　また、雨が少ないことで果皮が割れずに大きくなります。

③生育期間
　開花から収穫までの目安
　　・日本のサクランボ 　　　   　　　　　  50～60 日
　　・通常のアメリカンチェリー　  　　　　　　  　65 日
　　☆GEE WHIZブランドのレイニアチェリー 　　 　70 日
 時間をかけて栽培し、より大きいチェリーを育てています。
一般に、日本で大きいといわれるさくらんぼが２5～２８㎜。
（10～ 11ROW）  「GEE WHIZブランド」の黄色箱のチェリーは、
２8 ～３１㎜程度（9～10 ROW）と、一回り大きいサイズ感です。
＊ダークチェリーもレイニアチェリーと同様のサイズ感です。　

美味しさの秘密

メキシコ

カナダ

アメリカ合衆国

★ワシントン州

札幌
（北緯43度）

北緯47度

【 日本とアメリカ 緯度の目安（比較） 】

北緯34度

北緯25度

Instagram

HP

※色は、収穫タイミングや保存状態など
　により異なります。

CALLEBAUT® をメインとするチョコレート製品、 ドイツ LEMKE 社製品、 各種ナッツ類、 製菓原材料全般及び一部機械 取扱 個人使用（一般）でもご購入したいというお客様へ
前田商店の商品を取り扱うオンラインショップ
「 LeckerLecker（レッカーレッカー） 」 でも、
「 受注予約 」 を受け付けております。
※初回は会員登録をおすすめしています。
※卸価格とは異なりますのでご了承ください。

https://www.j-maeda.co.jp/
https://www.instagram.com/j.maeda1865/
https://lecker-lecker.jp/

