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CALLEBAUTⓇ（カレボー®）は1911年の創業以来、100年にわ
たるチョコレート作りの伝統を受け継ぐベルギーチョコレートブラ
ンドです。
その独特な味わいと定評のある作業性は、世界中のシェフの作品
づくりを支え、今も高い評価をいただいています。
2012年から、サスティナブルでトレーサブルなカカオ栽培に取り組
み始め、トレーニング・ノウハウの共有・コミュニティ活動などを通
じて、カカオ生産者を支援し、その繁栄に重点を置くプログラムへ
の投資を継続しています。
カレボー®は、これからも常により良いものを追求し続けるため
に、カカオ生産者と皆さまと共に歩み続けます。

CALLEBAUT®
3815

〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉
カカオ分 58.0% のカレット。 
日本人の嗜好に合わせて作られた専用レシ
ピです。まろやかではっきりとしたビターな風
味のダークチョコレートです。

カカオ分 33.6% のカレット。
カカオ、ミルク、キャラメルの３つの風味が完
全に調和したベストな味わいのミルクチョコ
レートです。

カカオ分 32.7% のカレット。
軽いカカオ感と、濃厚でリッチ感のあるミル
キーな風味のミルクチョコレートです。

カカオ分 32.9% のカレット。
なめらかで明るい色合い。マイルドなカカオ
の風味と、クリーミーなミルク感のあるミルク
チョコレートです。

カカオ分 70.5% のカレット。
ローストカカオの深い味わい。
エキストラビターのダークチョコレートです。

カカオ分 54.5% のカレット。
カカオの中に、バニラがほんのり香る、なめ
らかでバランスの良いダークチョコレートで
す。

産地：ベルギー

産地：ベルギー 産地：ベルギー 産地：ベルギー

産地：ベルギー 産地：ベルギー

#1365

容量：1.5kg×10袋

容量：1.5kg×10袋 容量：2.5kg×4袋 容量：2.5kg×8袋

容量：1.5kg×10袋 容量：1.5kg×10袋

CALLEBAUT®
823

CALLEBAUT®
70-30

CALLEBAUT®
845

CALLEBAUT®
811

CALLEBAUT®
2-665

#1385 #111284

#1243 #1239 #21242
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〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉〈 商品詳細 〉

カカオ分 28.0% のカレット。
バニラが淡く香るマイルドなミルクと、軽いク
リームの程良いバランスが味わえるホワイト
チョコレートです。

カカオ分 32.0% のカレット。
リッチでクリーミーな口当たりと甘さ控えめ
でしっかりとしたフレッシュなミルクの風味
のホワイトチョコレートです。

カカオ分 32.8% のカレット。
色素やフレーバー不使用。果実感あふれる
風味と、フレッシュな酸味を感じる味わい。
美しいルビー色で彩りを添えるルビーチョコ
レートです。

カカオ分 30.4% のカレット。
色素やフレーバー不使用。丁寧に作られた淡
い黄金色で少し塩気のあるクリーミーなキャ
ラメル風味のチョコレートです。

カカオ分 44.0% のスティック。長さ約8㎝。
パンオショコラなど、焼成後もしっかりと形
を残したいレシピに最適。濃厚でカカオ感の
強いダークチョコレートです。

カレボーⓇチョコレート70％配合のパウダー。
ミルクと合わせて撹拌するだけで、カレボーⓇ

らしい優しい味わいの使いやすいミルクチョ
コレートムースが簡単にできる、ムースパウ
ダーです。

カカオ分 48.8% のパウダー。
ココアパウダーと併せて、生地などに練り込
んで頂くとチョコレートのコクも表現できる、
使いやすいパウダー状のダークチョコレート
です。

カカオ分 100.0% のカレット。
甘味を加えていないので、全体の甘味を和ら
げながら、上品な味わいかつしっかりとした
カカオの風味、色を活かしたり、強く出すこと
ができる純粋なカカオマスです。

産地：ベルギー 産地：ベルギー 産地：ベルギー

産地：ベルギー 産地：フランス 産地：ベルギー

産地：ベルギー産地：フランス

容量：2.5kg×8袋 容量：2.5kg×8袋 容量：2.5kg×4袋

容量：2.5kg×4袋 容量：1.6kg×15B/L （約300本/kg） 容量：800g×10袋

容量：1kg袋 / 20kg箱容量：2.5kg袋

CALLEBAUT®
GOLD（ゴールド）

CALLEBAUT®
W2

CALLEBAUT®
カカオマスファイン

CALLEBAUT®
バトンショコラ

CALLEBAUT®
VELVET (W3)

CALLEBAUT®
チョコレートパウダー

CALLEBAUT®
チョコレートムース ミルク

CALLEBAUT®
RB2（ルビー）

#11420 #11419 #11886

#1487 #11270 #21247

#11859#1729 #1336
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CALLEBAUTⓇ（カレボーⓇ）と同じく、バリーカレボー社のブラ
ンドの一つである、MONALISAⓇ（モナリザⓇ）。
チョコレート、ペストリー、デザートなどの仕上げに用いることで、
華やかでアーティスティックな色、形、質感や、上質な美味しさを
プラスするトッピング商品を展開しています。
その中で前田商店が取扱うCRISPEARLSTM（クリスパールTM）
は、小粒で光沢のあるパール型チョコレートです。見た目に華や
かさを与え、トッピングや混ぜ込みでサクサク食感とチョコレート
の美味しさを添えます。

MONALISA®
クリスパールダーク

〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉
サクサクとした食感のビスケットをダークチョ
コレートでコーティングした、パール型のチョ
コレートです。

サクサクとした食感のビスケットをルビー
チョコレートでコーティングした、パール型の
チョコレートです。

ダーク、ミルク、ホワイトの3種がミックスされ
た、通常のクリスパールよりも、さらに小さい
カリカリ食感のミニパール型のチョコレート。
です

サクサクとした食感のビスケットをミルクチョ
コレートでコーティングした、パール型のチョ
コレートです。

サクサクとした食感のビスケットをホワイト
チョコレートでコーティングした、パール型の
チョコレートです。

産地：イタリア

産地：イタリア 産地：イタリア

産地：イタリア 産地：イタリア

容量：800g×4袋

容量：800g×4袋 容量：425g×4袋

容量：800g×4袋 容量：800g×4袋

MONALISA®
クリスパールルビー

MONALISA®
クリスパールミルク

MONALISA®
クリスパールミニミックス

MONALISA®
クリスパールホワイト

#51511

#31962 #1276

#31262 #31432
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VHP
エキストラダーク

〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉
カカオ分 57.7% のカレット。
カカオマスがやや多めで、ビター風味が効い
たダークチョコレートです。

カカオ分 27.8% のカレット。
豊かなミルク風味で、ココアバターとの調和
がとれたホワイトチョコレートです。

カカオ分 37.8% のチョコチップ。
1kgあたり約 7,500 粒のサイズ感。
アイスクリーム・フローズンデザートやクッキー、
ケーキ、パンへの練り込みに適した焼成用チッ
プチョコレートです。

カカオ分 37.8%のチョコチップ。
1kgあたり約22,000粒のサイズ感。
アイスクリーム・フローズンデザートやクッキー、
ケーキ、パンへの練り込みに適した焼成用チッ
プチョコレートです。

カカオ分 53.9% のカレット。
ココアバターがやや多めで流動性に優れて
いる、マイルドな風味のダークチョコレートで
す。

カカオ分 34.1% のカレット。
ミルク風味とカカオ風味のバランスが絶妙な
ミルクチョコレートです。

産地：シンガポール

産地：シンガポール 産地：シンガポール 産地：シンガポール

産地：シンガポール 産地：シンガポール

容量：1.5kg×10袋

容量：1.5kg×10袋 容量：1kg/袋、3kg/袋 容量：1kg/袋、3kg/袋

容量：1.5kg×10袋 容量：1.5kg×10袋

VHP
クラシックホワイト

VHP
クラシックダーク

VHP
チップチョコ V7500

VHP
チップチョコ V22000

VHP
クラシックミルク

カレボーⓇと同じく、バリーカレボー社のブランドの一つである、
VAN HOUTENTM PROFESSIONAL（バンホーテンTM プロ
フェッショナル）。
バンホーテンは、1828年世界で初めてカカオの実からココア
パウダーとココアバターを作り出すことを可能にした、現代の
ココアパウダーとチョコレート製造の礎。「VAN HOUTENTM 
PROFESSIONAL（VHP）」のチョコレートは、その190年以上に
渡り蓄積された技術と経験をベースに作られています。質の高い
カカオ豆の選別やブレンド、力強い芳醇な味わいのカカオ感や、
印象的で鮮やかな色彩などにもこだわった、世界中のプロフェッ
ショナルのためのチョコレートです。

#11381

#11426 #11190#11191 #11188#11189

#11380 #11285




