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WH エンロービングユニット
（ 卓上型 ）

Chocolate WorldⓇ

テンパリングディスペンサー SWAN 10kg
（ M1275T ）

Chocolate WorldⓇ

EASY TEMP
（ M1705 ）

Chocolate WorldⓇ

 モールディングマシン 14KG
（ M1276 ）

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉〈 商品詳細 〉

コンパクトでスタイリッシュなデザインのテンパリングマ
シンです。店頭や体験型の魅せるパフォーマンスをお手
伝いします。

卓上型のテンパリングマシンです。
容量3kgと手ごろなサイズ感なので、家庭用にもプロの
ショコラティエにも最適です。

M1276に接続するエンローバーユニット。コンベア部分
は丸洗い可能となっております。
実用例としてフィナンシェ、レモンケーキ、ドライフルー
ツ、ビスケットなどがございます。※高さ4.5㎝未満、横
幅18㎝未満の製品が対象です。

卓上型でコンパクトな設計です。テンパー&ノーテンパー
チョコレートどちらも使用可能。ボンボンショコラやモー
ルディング、チョコレートコーティングなど様々なチョコ
レートの製造において力を発揮します。製菓・製パン以
外にも幅広くご利用が可能です。

容量：10kg 容量：3kg

容量：14kg

Chocolate WorldⓇ（チョコレートワールドⓇ）社は、1985年
から40年以上チョコレートに関する高品質な製品を幅広く取
扱う専門メーカーです。
2008年より始まったテンパリングマシンなど機械の開発&販
売では、世界中のシェフたちの高品質な最終製品を作りたい
というニーズに応えるために、長年の職人技、情熱、経験に
よる、より使いやすく高い性能と技術的にも洗練された商品
を目指して、世界市場をリードし続けています。
また、ベルギーの優秀な職人のバックアップのもと作られ
るショコラティエのためのポリカーボネート製チョコレート
モールドは、世界でも高く評価されています。その他、チョ
コレート製造用の小さなツールなどのご案内が可能です。
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Chocolate WorldⓇ

Form Box
（簡易モールド成型機）

Chocolate WorldⓇ

テンパリングマシン CW24
（ M1300 ）

Chocolate WorldⓇ

 エンロービングライン
（ M1300A ）

Chocolate WorldⓇ

ドージングヘッド
（ M1300E ）

Chocolate WorldⓇ

チョコレートパンニングマシン
（ M1291-110V ）

Chocolate WorldⓇ

シュガーパンニングマシン
（ M1285-230V ）

〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉 〈 商品詳細 〉

〈 商品詳細 〉

ナッツやドライフルーツなどの素材へ均一にチョコレート
をコーティングできるパンニングマシンです。チョコレー
トを冷やす送風機能付きで、手作りで要する製造時間を
大幅に短縮できます。回転スピードも細かく調節でき、
素材による使い分けが可能です。

オリジナルのモールドを簡単に作ることが可能なモール
ド成型機です。卓上型でコンパクトなため場所もとりま
せん。
※使用には、別途掃除機が必要です。

ナッツやドライフルーツなどの素材へ均一に熱を通しなが
らシュガーコーティングができるパンニングマシンです。ガ
スを使用しない電熱線タイプの機械のため、誰でも安全
に使用可能。製造目安は30分で2kgです（素材により異
なる）。手作りよりも製造時間を短縮できます。

持続的に、テンパリングのとれたチョコレートを作ること
が可能なテンパリングマシンです。

テンパリングマシンCW24やCW40に装着し、その操作
パネルから稼働できます。使用しない時は縦置きでき、
小スペースでの収納が可能です。標準機能の他、底掛
けやハーフコーティングの機能をオプション追加するこ
とができます。

テンパリングマシンM1300のオプションユニット。チョコ
レートモールド用の充填ノズルです。2種類のプレートが
あり、作業時間の節約と、衛生的な作業が可能です。

容量：7L、16L（M1292-110V） 容量：2kg

容量：24kg
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