
【スペキュロススパイス（Spekulatiusgewurz）】

【シュトーレンゲブルツ（Stollengewurz）】

シュトーレンの生地の香りづけにご使用ください。

目安としては、生地の0.3～0.5%の添加量のご使用となり

ます。

ビスケット等の焼き菓子の風味づけの他、

ホットワインのスパイスとしてもご使用いただけます。

■原材料：シナモン・アニス・ピメント（唐辛子の一種）・
丁子（クローブ）・カルダモン・ナツメグ

■内容量： 500g

■原材料：砂糖・でんぷん・メース・ナツメグ・
カルダモン・バニリン

■内容量： 500g

【ドイツ】シュライバー（Schreiber）社製

スパイスパウダー

シュトーレン用のミックススパイス。

天然の香辛料６種をバランス良くブレンド

したミックススパイス。
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